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1 Introducao

O projeto trata do desenvolvimento de uma familia de embala-
gens para um grupo especifico de produtos da Feira Central de
Campina Grande- PB: laticinios, doces, sementes e bolos.

A proposta € que esses produtos possam ser vendidos pelos
proprios feirantes de doces e laticinios, da Feira Central de
Campina Grande, sob a disposicao de trés tamanhos diferentes
embalando kits de alimentos da feira.

Figura 1 Embalagem A




Figura 3 Embalagem B Figura 2 Embalagem C



A cidade de Campina Grande abriga um espaco comercial bas-
tante tradicional, o qual destaca-se por estar ligada direta-
mente com a origem da cidade. A Feira Central de Campina
Grande é considerada um dos maiores patrimonios da cidade.
A formacgao da Feira Central de Campina Grande foi decisiva
para a cria¢do de uma forte cultura de comércio no agreste pa-
raibano. Por sua localizacao estratégica colocava a localidade
como um entreposto comercial entre o litoral e o sertdo. Os co-
merciantes iniciavam suas atividades com venda e troca de
mercadorias, logo que se estabeleciam, abriam suas residén-
clas para o comercio.

Com reconhecida importancia histérica e cultural surgiram
varios empenhos para uma reforma e possivel revitalizacao
deste espaco. Na década de 80 houveram algumas intervencoes
no local). A investida mais recente, e provavelmente a mais
ambiciosa, iniciou em 2013. Um esforco, em conjunto, da Se-
cretaria de Planejamento e da Universidade Federal de Cam-
pina Grande, reuniu engenheiros, pesquisadores, historiado-
res, arquitetos, urbanistas, designers e demais pesquisadores
para a elaboragao de um diagnostico preciso numa agao de in-
tervencao que melhorasse a configuracao espacial, respeitando
a tradicao da feira e permitindo uma infraestrutura conforta-
vel para comerciantes e usuarios.

A intervencado liderada pela secretaria de planejamento
SEPLAN esta sendo avaliada em cerca R$ 19 milhoes. A obra
focara em beneficiar o bem estar dos 450 feirantes que



comercializam no local, respeitando suas referéncias e seu mo-
do de vida. Além disso, o Instituto do Patrimonio Historico e
Artistico Nacional (Iphan) elevou, na data de 27 de setembro
de 2017, a Feira Central de Campina Grande, a patrimonio
historico cultural e imaterial brasileiro.

1.1ldentificacao da necessidade

Existem formas alternativas de promocao que vao além do es-
paco fisico da feira. Muito dos produtos comercializados na
Feira Centra de Campina Grande sdo, costumeiramente, leva-
dos para além das fronteiras da cidade. Alguns produtos da
feira costumam ser adquiridos, em pequenas quantidades, por
visitantes da cidade: como doces e laticinios. Porém nao exis-
tem embalagens capazes de acondicionar esses produtos ade-
quadamente.

Esse projeto surge no intento de criar uma familia de embala-
gens capazes de acondicionar e facilitar o transporte e venda
de itens alimenticios da feira Central de Campina Grande.

Os produtos que serdo acondicionados pertencem ao universo
de doces e laticinios: Manteiga de garrafa, queijos, doces de
corte e doces pastosos Esses produtos foram selecionados atra-
vés de enquetes com feirantes e usuarios.



1.20bjetivos
1.3 Geral
O objetivo desse projeto é criar uma familia de embalagens pa-

ra produtos alimenticios, provenientes da Feira Central de
Campina Grande;

1.4 Especificos

A. O desenvolvimento de um grupo de embalagens capazes
de suprir a demanda logistica do transporte de produtos
da feira e acondicionar o transporte para fora da cidade;

B. Desenvolver embalagens formalmente adequadas e re-
presentativas para sua finalidade;

C. Criar embalagens capazes de acondicionar e proteger o
seu conteudo;

D. Desenvolver um conjunto de produtos adequados a rea-
lidade do feirante, em custo;



1.5Justificativa

Esse trabalho justifica-se na proposta de estratégias para
promoc¢io da Feira Centra de Campina Grande. Além da ne-
cessidade da existéncia de embalagens capazes de suprir as
necessidades logisticas desse tipo de transporte. E é nessa re-
lacdo mais préoxima entre produto e usuario que a atuacgao do
designer se faz necessaria.

Esse trabalho se propoe a valorizar os simbolos, costumes, e
paisagens da feira central de Campina Grande através de sua
promocgao por meio de um produto que possa conter a sua re-
presentatividade.

1.6Metodologia aplicada

Esse projeto fo1 desenvolvido segundo métodos propostos por
Baxter (2015). A estrutura de projeto formulada por Baxter es-
ta em representar as necessidades de mercado, os custos de
producao, o cenario e seus problemas e a solucao através do
produto sugerido.

1. Revisao bibliografica: Foi executada uma revisao biblio-
grafica a fim de identificarmos a importancia da Feira
Central de Campina Grande assim como sua historia;



Identificacdo das oportunidades: foi realizada uma in-
vestigacao, através de entrevistas com feirantes e con-
sumidores, os itens alimenticios comercializados na fei-
ra;

Triagem dos itens alimenticios: Foi feita uma triagem
dos itens comercialidades para além da cidade Campina
Grande assim como seus volumes dessa forma foram de-
finidos os trés tamanhos de embalagens;

Sacolas da feira: Foi executada uma pesquisa de identi-
ficacdo das embalagens utilizadas na feira Central de
Campina Grande. Foi observada a utilizac¢ao de sacolas
plasticas descartaveis e sacolas permanentes comercia-
lizadas pelos préprios feirantes. Foi feito um estudo
comparativo entre as sacolas permanentes comerciali-
zadas na feira. Foi investigado valores de venda dos
produtos, solucoes empregadas na confeccao, materiais
de confeccao, seus atributos formais, possibilidades de
usos e onde eram fabricadas;

Requisitos e parametros: a partir do levantamento e
analise de dados foram obtidos os requisitos necessarios
para o desenvolvimento das embalagens;

Desenvolvimento dos conceitos: Foram desenvolvidos 8
conceitos com possiveis solucoes a serem adotadas para
a criacao das embalagens;

10



7. Estudos volumétricos: O conceito com as melhores solu-
¢oes, a luz dos requisitos, foi desenvolvido através de
mockups;

8. Refinamento: Foram confeccionados protétipos e desen-
volvido o detalhamento técnico das embalagens;

11



1.7 Diretrizes do projeto

Esse projeto pretende contemplar a confecgao de 3 tipos emba-
lagens capazes de acondicionar diferentes volumes de produ-

tos. Diante disso as embalagens armazenarao:

Embalagem A:

2 kg de queijo coalho ou manteiga;
Uma manteiga de garrafa de 1 litro;
1 kg de doce pastoso ou rapadura;

Embalagem B:

1 kg de queijo coalho ou manteiga;
Uma manteiga de garrafa de 500 g;
500 g de doce pastoso ou rapadura;

Embalagem C:

500 g de queijo coalho ou manteiga;
Uma manteiga de garrafa de 250 g;
250 g de doce pastoso ou rapadura;

Esses volumes foram definidos através de investigacoes reali-
zadas com feirantes e consumidores da Feira Central de Cam-

pina Grande.

12
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2 Levantamento e analise de dados

Nessa etapa descreveremos o processo de levantamento e ana-
lises de dados necessarios para fundamentar esse projeto. O
levantamento e analise de dados se deram com o objetivo de
conhecermos as caracteristicas que melhor representam o uni-
verso da Feira Central de Campina Grande e utilizacao pratica
das embalagens.

O levantamento de dados foi desenvolvido para fundamentar
os requisitos técnicos, estruturais, ergonomicos e formais do
produto.

14



2.1 Produtos alimenticios da Feira
Eentral contemplados nesse proje-
o)

A feira de Campina Grande é rica em sua variedade de produ-
tos. Este projeto foca nos itens alimenticios que melhor confi-
guram a pratica, de levar esses produtos para fora do territorio

campinense.

Os produtos foram escolhidos com base em diadlogos informais
com feirantes e consumidores.

Sendo assim, as embalagens desenvolvidas nesse projeto deve-
rao acondicionar queijos, do tipo coalho e manteiga, doces pas-
tosos, doces sélidos, manteiga de garrafa, e porcées de oleagi-
nosas, castanhas e amendoins.

Os produtos vendidos na feira, especialmente os queijos e
manteiga de garrafa (FIGURA 4 e 5), ndo possuem embala-
gens nem formas padronizadas. Essas variagoes se dao princi-
palmente pelas particularidades de producao de cada vende-
dor.

Nesse projeto visamos respeitar essas particularides. Compre-
endemos que elas compoem identidade da feira.

Figura 4 Manteiga de garrafa em Garrafas de vi-

dro

st

"
H
i
v
=
"

Figura 5 Variedade de produtos e embalagens.
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Produtos como queijos sdo embalados cobertos por um filme
transparente e em seguida envoltos em papel. Esse procedi-
mento também é usado para embalar garrafas e doces de corte.

Apesar da utilizacdo desses alimentos como linha guia para o
desenvolvimento do projeto. Compreendemos que as embala-
gens possam ser utilizadas com outros tipos de produtos. Para
tanto, os alimentos selecionados para a concepc¢ao das embala-
gens servirdo como referéncias volumétricas para a criacao do
layout interno das embalagens nao limitando a reutilizacao
posterior.

Figura 6 Diferentes formas de vendas de doces
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2.3 Perfil dos usuarios

Esse projeto destina-se a duas categorias de usuarios: feiran-
tes e consumidores. Para os feirantes as embalagens geradas
nesse projeto serdo uma forma de valorizar a venda de seus
produtos. E para os consumidores um meio eficiente de trans-
portar esses produtos para fora do territério campinense.

Segundo indicadores da Secretaria de Planejamento Urbano de
Campina Grande, feirantes sdo descritos como pertencentes a
ambos os sexos e com idade entre 15 e 70 anos. Retiram sua
unica forma de sustento dos produtos vendidos na feira, possu-
em baixo grau de escolaridade. Por experiéncia das interven-
coes realizadas anteriormente, os feirantes foram identificados
como resistentes a mudancas que se originam de fora da feira.

Figura 7 Forma de exposi¢do e venda de alimentos
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2.4Analise Sincronica

A analise sincronica analisa as caracteristicas das Embalagens
utilizadas, pois elas atendem alguns dos principios que pre-
tendemos atingir nesse projeto, estarem inseridos no ambiente
da feira, flexiveis para usos como transporte de alimentos e
acondicionamento. Desta forma, avaliamos algumas solucoes
aplicadas a sacolas de tipologias diferentes comparando-as en-
tre si. Observamos a quantidade de partes empregadas na con-
feccao, o material, as solucoes para alcas e seu acabamento.
Também atentamos para a variacao dos valores envolvidos em
cada item.

Alguns dos produtos avaliados como as sacolas em rafia, em
nylon (FIGURA 8) e em matéria prima organica sio confeccio-
nadas e vendidas por artesdoes campinenses e comercializados
e revendidos na feira central de Campina Grande.

Sao produtos populares usados na a conducao de alimentos e
outros produtos. Geralmente, em média distancia no proprio
territorio da cidade.

Figura 8 Sacolas em Malha de nylon expostas em barracas
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Sacolas confeccionadas em malha de nylon

Vendida na feira central de Campina Grande, predominante-
mente, em barracas de itens utilitarios, é confeccionada na ci-
dade e em cidades circunvizinhas, sua distribui¢ao para a ven-
da é irregular.

E confeccionada, predominantemente, em nylon possul um sis-
tema de alcas que integra um tubo flexivel a um arame.

Seu acabamento é de baixa qualidade e é dotado de costuras
irregulares. Seu preco varia entre 8 e 22 reais.

Na limpeza pode ser lavada, seca rapido, acondiciona bem os
produtos pela sua estrutura.

Figura 9 Sacola em malha de nylon
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Sacola em malha de rafia

Vendida na feira central de Campina Grande. A principal ca-
racteristica dessa sacola estd nas estampas que remetem ao
emprego dado a rafia em outras circunstancias, feito com rea-
proveitamento de material. Tem baixa resisténcia se compara-
do com o nylon.

O produto pode ser lavado, porém sua estampa desbota com o
tempo, o material é menos resistente que a sacola de nylon,
sua alca é costurada no corpo da sacola. '

Possui precos populares que variam entre 2 e 5 reais nas ban-
cas onde é comercializada.

Figura 10 Sacola em Réfia
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Sacola malha de algodao

Sacola em tecido de algodao. Alca fixada por rebites possui de-
talhes em couro sintético, acabamento bem solucionado, possui
esmero na confecgdo, pode ser lavada demora um pouco mais
na secagem que os produtos anteriores. O material é resistente
se comprado com a sacola em rafia.

O preco varia entre 50 e 120 reais

Figura 11 Sacola em tecido de algodio
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Sacola em palha de milho e de coqueiro

Confeccionados através de técnicas artesanais e com matéria
prima vegetal que incutem e amplia o valor cultural do produ-
to, esses produtos sao menos utilizados que os anteriores no
ambiente da feira. Sdo produzidos por duas lojas de artesanato
presentes na Feira Central de Campina Grande (FIGURA: 12
). Em alguns dias é possivel ver esses produtos sendo confecci-
onados pelos préprios vendedores. Sdo bem acabados mantem
odores especificos de sua matéria prima. Possui baixa resistén-
cia se comparadas com as sacolas anteriores. O precgo varia en-
tre 15 e 55 reais para as sacolas em palha de milho e 20 e 37
reais para as sacolas em palha de coqueiro.

Figura 13 Sacolas em palha de milho e em palha de coqueiro

Figura 12 Lojas que vendem as sacolas
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2.5Analise estrutural

Para o desenvolvimento dessas analise selecionamos a sacola
em Malha de nylon. A analise estrutural foi dividida em qua-
tro partes:

1. Estrutura geral: onde avaliamos os aspectos gerais que
compoem o produto, definindo acabamento, funcao e
quantidade de partes;

2. Estrutura de confeccao: onde observamos a estrutura e
composicao do produto sob a 6tica da confecgio;

3. Alca: onde observamos o sistema aplicado na confeccao
da alca;

4. Costura e acabamento: onde atentamos para a finaliza-
cao do produto, em si.

25



0 produto selecionado para anah-
se fou wm modelo de sacola encon-
trada ma ferra cemtral de Campe-
na Grande (FIGURA 14). Esses
produtos sd0 vwvendidos pelos
proprioe feirantes & precos popu-
lares. S&o0 expostos nas bairacas.

Este produre for comfecciomado a
paror da costura de trés pegas de
malha de nylon;

A polugio mmphficada de confec-
gdo & bastante sfimente na etapa

de montagem, pois lida com uma
gquantidade resumida de partes.

o TE ——

A alga e confecciomnada a partir de
um tubs fexwwel tramsparente
higado ao corpo da zacola atraves
de uma aste de aco. £ uma solugdo
Teslatemte & efcente, porem,
pnummnfnrtnvﬂthum
Ti0 maneja & sacola com uwma
carga a cima de Skg.

a malka de aylon que 1mtegra & maler parte
do produro de bastante resistente. Mo produ-
to firas de plastico sdo usadas como debram.
Fase material tem baiza durshihdade
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2.6 Analise e de uso

Nessa etapa avaliamos a possibilidades de uso da sacola em
malha de nylon assim como os fatores problematicos emprega-
dos nas atuais sacolas de feira.

Pega (FIGURA 08 e 09), os dedos tém a funcdo de prender,
mantendo-se relativamente estaticos, enquanto os movimentos
sao realizados pelo punho e bracos. Em geral este tipo de ma-
nejo transmite forcas maiores, com velocidade e precisio me-
nores que no manejo fino. |

A usabilidade ideal garante ao usuario mobilidade para des-
cansar a sacola no antebraco ou usa-la a tiracolo, garantindo a
mobilidade das maos;

Figura 16 Manejo do produto

27



-
-
Ir.r
7

-

1

I-
I
]

“\Analise de [I5

A malha de nylon detem certo grau de maleabihdade con-
dicionando a possibilidade de dobra da sacola. Essa carac-
teristica garante ao usuario mobilidae facilitada quando
estiver portando a sacola ou gquando decidir guarda-la.

FIGURAS 17: Sequencia de mso, dobea

ApoOs a compactacio o produtos reduz em espaco
ocupado facilitando na portabihdade on na esto-
cagem (FIGURA 18 e 19).




2.7 Analise formal

Foi observada a forma em que as partes da estrutura se relaci-
onam se existe preocupacio estética no acabamento superfici-
al, nas cores empregadas nas embalagens, a pregnancia da
forma e sensagbes que a sacola transmite em sua concepgao
formal.

29



3 Formal

Andine da lormmia

O produto posswi formas predo-
minantemente angulares, wvolu-
das pela disposigdo da trama da
malha de nylon. Esza trama
segue um padrao de faixas hori-
zontals gue sdo gquebradas em
cortes imprecisos resultantes na
confeccao da peca.

Desza forma apontamos um
subaproveitamento dac caracte-
risticas formais da popria mateé-
ria prima.

Ae formae estavels guadrilateras
relacionam-ze em oposigio com a

PR ¢ AD OH TOCDMNAL

e

1- O produte possui mimetria bilaveral em suaswvistas

fromial e latexal

2- Forma geramriz. bidimensional retangular;

- . =

5 F E: ik e 1 el --'I-I

.--lm. .h

e




AIE 1= Formal g

!

O produto & confeccionado, quase gue em
toda sua totahdade de, em malha de nylon.
Ezze matenal possmi propriedades translu-
cidas gque se mantém nos fioe de nylon
(FIGURA 20), porém variam de acordo com a
confipuracio da malha e promimidade dos
fios.

Figura 20: Detalhes de transparéncia do material

Ezze matenal ¢ aphcado no produto em sua
forma pigmentada Nezsa condigio, o nylon
adguire mais opacidade. A trama da malha
pozsul um britho caracteristico esse efelto se
propaga em toda a composigao cromatica da
malha Concedendo as entrepartes cronsati-
cas um sentido de unidade (FIGURA 21).

Figura 21: Aplicagéo cromatica e tratamento do material.

Apesar da aplicacio de cores coniTastantes
no produto. identificamos a justaposigao daz
faixas cromancas como elementos gue rela-
clonam-se¢ entre 51 compondo uma forma
unitaria. Esse principio € idennficado entre
ac leiz da Gestalt como Prozimidade.
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O produto possul uma resolugio formal bem
estruturada. Garantindo wuma leitura
efimente de suas partes.

Podemos identificar & justaposigio de cores
coniractantes, na malha de nylon, como wm
elemento bazico de sua comfiguracio. Eszas
cores relacionam-ze entre =1 no sentido vert-
cal do produto contrapondo o direcilonamento
horizontalizado da forma do produto.
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Feiwraz livres cdo ambientes detentores de
formas e cores plurais. Sdo lembradas pela
variedade em produtos essa npologa de
sacolas reflete eszas CATACTETISTICAS, WA VET
que estdo presente: em feiras de diverzos
estados do Brasil (FIGURA 22).

fIGURA 22 Coite- Bahia
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2.8Conclusao das analises

Além dos problemas com a estrutura fisica do produto, com
costuras inadequadas sem acabamento; com a minima preocu-
pacido com o layout interno das sacolas; estéticos, com baixa
preocupacao de valorizacdo das malhas e cores empregadas
nos produtos visivelmente perceptiveis em uma breve olhada
nos produtos. Também podemos notar que as sacolas atuais
nao oferecem condicoes adequadas de acondicionamento. Os
produtos ficam soltos no interior da sacola podendo se chocar,
abrir, quebrar tendo sua integridade comprometida.

Através das analises foi possivel extrair solucoes funcionais
que podem ser aplicadas como resolucdo para esse projeto,
Como as solugoes identificadas na confecgao das algas ou apli-
cacao de material nas sacolas. Os produtos analisados possu-
em problemas fundamentais, como no acabamento e baixa pre-
ocupacao com o layout interno, em alguns casos, higienizacao
dificultada dos produtos. Entretanto esse projeto visa viabili-
zar a confeccdo de embalagens que permitam o acondiciona-
mento de kits alimenticios compostos por doces e laticinios,
nesse quesito as atuais sacolas de feira possuem caracteristi-
cas limitantes para a execucao dessa acao.
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As embalagens deverdo manter as caracteristicas formais e
simbdlicas presentes nos produtos analisados, gerando um
produto integrado ao ambiente da feira. Quanto a funcionali-
dade, os levantamentos realizados sugerem novas formas de
compartimentacdo das embalagens, acabamentos refinado, re-
sisténcia, possibilidade de higienizacao facilitada, durabilidade
do produto, acondicionamento aprimorado.
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2.9 Requisitos e parametros para o
projeto

A partir do levantamento e analises de dados foi gerada uma
tabela de requisitos que indicaram as mudancas para desen-
volvimento dos novos produtos. E que serviram de diretrizes
pra sua concepgao.

Requisitos Parametros
7 - L. Utilizar alcas com raio de 45 cm para apoio no ombro, com 12
3 As alcas deverao ser confortaveis; )
> cm para empunhadura e antebraco;
o
3]
g Devera possibilitar boas condi¢oes de portabili- Desenvolver um produto que possa ser dobrado e compactado
¢
= dade; adequadamente;
2 , - - Utilizar um sistema de algas compostas, capazes de garantir
L Devera possibilitar boas formas de conducao . i
o uso na empunhadura, antebraco e a tiracolo;
Utilizar viés de 20 mm para cantos de costura sem acaba-
» Devera apresentar um bom acabamento; mento costura rebatidas, cortes que priorizem a qualidade da
@ )
£ malha;
e O produto deve aludir a feira livre de Campina Aludir essa representacgao através do emprego do material, da
Grande; selecao de cores;
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Requisitos

Parametros

A embalagem A devera suportar até 6 kg;
A embalagem B devera suportar até 4 kg;

Malha de nylon com linha de 0,5 mm:;

©

5 A embalagem C devera suportar até 3 Kg

)

=

S

!

Ll Utilizar um sistema de al¢as de facil fixacao; Rebites e ou costura;
O produto devera permitir a reconfiguracao do Utilizar parti¢oes internas passiveis de remocao através do
layout internos; emprego de botoes ou outros dispositivos;

2

« , .. .. . . Coa . . , -

= Devera acondicionar bem os produtos indicados | Dimensionar as parti¢oes internas partir das caracteristicas

= nos trés tamanhos de embalagens: volumétricas dos alimentos;

=

s

Os produtos deverao propiciar facilidade de lim-
peza;

Utilizar malha de nylon;
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3 Desenvolvimentos do projeto

Na primeira etapa os conceitos foram desenvolvidos a partir
dos requisitos gerados na etapa anterior. Dessa forma, foi de-
senvolvido um painel de solucoes isoladas com solugoes varia-
das e diferentes alternativas com resolucdes. Foram desenvol-
vidos em 8 conceitos.

Na segunda etapa um conceito foi selecionado e desenvolvido
por meio de mockups nos trés tamanhos A, B e C.

Na terceira etapa foram desenvolvidos protétipos dos concei-
tos.
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Ezee concelto possul um sistema de algas duplas
fixadasz através de da técmica de costura rebatida
com detalhes de fivelaz metalicas nas conexdes das
alcas e malhas de algodao nas empunhaduras. Apre-
senta-se em doistamanhos:

Material: Malha de nylon. Malha de algodio, ago.
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Esze conceito foi concebido conziderando a pos-
cibilidade de compactagio dos compartimen-
tos, possul trés compartimentos que podem se
acessados desdobrando a embalagem ao abri-
-la:

Materiais: Malha de nylon. malha de algodao

nac alcacs.
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do uso por empunhadura e a tiracolo. E um conceito

modular fixado através das algas a tiracolo. Confeccio-
nado em malha de nylon com acabamento em costura

rebatida;

Materiaiec Malha de nylon, malha de algodic nas
algas.
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algas, alem da possibibidade do uso
nas costas. E confeccionado em malha




——

“"_Conceito (o

Eszze conceito conzidera a necessidade de da portabi-
lidade oferecendo partigbes nos trés tamanhoz de
embalagens

Material: Malha de nylon, algas costuradas na pro-
pria sacola. S
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3.120 Conceito selecionado

A partir da analise dos requisitos e avaliacdo das propostas de
solucdes foi selecionado o conceito 07 (FIGURA: 23) para que
fosse desenvolvido um estudo volumétrico por meio de mo-
ckups para trés configuracoes de embalagens que contemplem
os perfis de produtos predefinidos.

Durante a confeccdo dos mockups o conceito 07 sofreu altera-
coes com a intencao de melhor atender os requisitos.

Figura 23 Conceito escolhido
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Para explorar os volumes dos alimentos que se pretende acon-
dicionar, foram confeccionados modelos em tamanho real das

pecas de queijo em isopor. Para as manteigas de garrafa e do-
ces utilizamos embalagens com as mesmas configuracoes das

quais os feirantes utilizam.

Figura 24 Mockups utilizados para o estudo volumétrico

Figura 25 Confecgdo dos mockups das embalagens
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3.11  Mockups

Embalagem tipo A:

2 kg de queijo coalho ou manteiga;
Uma manteiga de garrafa de 1 litro;
1 kg de doce pastoso;

Figura 27 Estudos de acondicionamento com mockups

Figura 26 Propor¢do antropométrica da embalagem A
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Embalagem tipo B:

1 kg de queijo coalho ou manteiga;
Uma manteiga de garrafa de 500 g;
500 g de doce pastoso;

Figura 29 Estudo volumétrico Embalagem B

Figura 28 Particionamento embalagem B
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Embalagem tipo C:

500 g de queijo coalho ou manteiga;
Uma manteiga de garrafa de 250 g;
250 g de doce pastoso;

Figura 31 Particionamento embalagem C

Figura 30 Sistema de abertura ambalagem C
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3.12 Dimensionamento geral

Apoés o desenvolvimento dos mockups foram confeccionados
prototipos funcionais. Para esses modelos as dimensoes foram

geradas a partir dos estudos volumétricos com base nos produ-
tos encontrados na da feira.

Embalagem tipo A

Embalagem tipo B

—
—

Embalagem tipo C
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3.13 Detalhamento

Embalagem A

Alca Pk i Costurados, af::,a'l?amento com |
viés:
camuflar os cortes =
Vies Saatinthe Malha de algodio
Betkimpnto o sies sustentar_a fixacao Ml el
do ziper )
Forro principal Acondicionar Malha de nylon
; i ‘Acondicionar ;
Forro secundario Tirtison Malha de nylon
Botfes de pressio Compactar Polipropilenc
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Embalagem B

PARTE

Alga

Vies

Barramento do ziper

Forro principal

Ziper

Botdes de pressio

FUNGAO
Promover o manejo

camuflar os cortes
da malha

sus.l.:en‘.i.ar a'ii.xanau
do ziper
Acondicionar
Fechar

Fixzar o apéndice
do ziper

Costurados, acabamento com
viés;
Malha de algodio
Malha de nylon
Malha de nylon

Nylon, Malha de algodio

Polipropileno
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Embalagem C

i .
Alea Promover o manejo | ftigknraine, aﬁal?amen.tu.mm
| _ viés!
|
camuflar os cortes =
Vies g | Malha de algodio
| sustentar a fixacao
Bar do zi R -
arramento do ziper | do ziper | Malha de nylon
Farro prineipal | Acondicionar | Malha de nylon
| |
L —
Ziper Fechar ‘ Nylon, Malha de algodio
Botdes de pressio hzar g a!:éndiue ‘ Polipropileno

! do ziper
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Confeccao

Foi realizada uma investigacao com os feirantes para identifi-
car onde as sacolas em malha de nylon sio confeccionadas. Os
artesaos responsaveis pela confecciao estio localizados em dois
bairros de Campina Grande, Sido José e Catolé e na cidade de
Esperanca-PB.

A distribuicido desses produtos na feira acontece de formas ir-
regulares dessa forma foi dificil contatar e investigar o proces-
so de confeccdo aprofundadamente.

Durante a confeccao observamos o cuidado com a manipulacio
da malha e nylon, pois ela desfiava com facilidade nas extre-
midades. Foi sugerida a utilizacao de debrum de 20 mm para
evitar o desgaste da malha no ato da costura.

Figura 32 Confecgdo das embalagens

Figura 33 Malha de nylon desfiada
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Embalagem A

3.14

Figura 34 Vistas: Lateral e frontal do produto
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Figura 35 Produtos sendo acondicionados: Manteiga de garrafa dell,

dois queijo coalho

Figura 36 Particionamento da embalagem
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Figura 37 Embalagem em ambiente de uso
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3.15 Embalagem B
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Figura 39 Vista frontal embalagem B

Figura 38 Particionamento embalagem B
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Figura 41 Produto no ambiente de uso

Figura 40 Acondicionamento de produto: Manteiga de garrafa
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3.16 Embalagem C

Figura 42 Abrindo o produto

!

Figura 43 Produto aberto.
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Figura 44 O produto foi particionado para garantir o acondicionamento adequado dos alimentos
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Figura 45 produto no ambiente de uso
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4 Conclusao

A partir do trabalho realizado, podemos concluir que um bom
produto atende as necessidades do projeto, tendo sua funcao de
acondicionamento de alimentos aprimorada com relacdo a sa-
colas convencionais, e a funcdo conducio e portabilidade ade-
quada para o transporte de.

O projeto foi feito respeitando as condi¢oes de acondicionamen-
to eficaz, priorizando a facilidade de limpeza das embalagens,
a protecao adequada dos alimentos e o ganho de espaco na
formulagdo do layout interno. As costuras foram mantidas
aparentes, porém com um acabamento refinado; Suas funcoes
foram readequadas para garantir o transporte de alimentos
para fora do territério campinense. A malha de nylon aplicada
manteve seus padroes cromaticos com combinacoes comple-
mentares com o viés aplicado; o produto foi planejado pensan-
do no seu reuso uma vez que seja comprado como um kit com-
posto por doces e laticinios a embalagem podera ser utilizada
para comportar produtos a critério do usuario, pois seu partici-
onamento interno foi desenvolvido utilizando modelos de em-
balagens reais que também sao empregadas em outros produ-
tos; as cores e formas do produto dialogam sao capazes de re-
metes simboélica e formalmente ao ambiente das feiras; O mai-
or desafio desse projeto foi concatenar as necessidades de
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acondicionamento e manter as caracteristicas de um produto
tipico de feira livre.

E recomendado que os produtos alimenticios como queijo, do-
ces de corte e bolos sejam acondicionados nas embalagens en-
voltos por filmes ou outras formas de isolar o contetdo esse
procedimento garante a higiene adequada dos alimentos e da
embalagem. Os custos em matérias para a producio das trés
embalagens é de 45 reais a confecgao fica a critério do artesao.

Os esforcos aplicados na realizacao desse projeto sio resultan-
tes de uma pesquisa imersiva na Feira Central de Campina
Grande. A presenca contextualizada nesse ambiente nortea-
ram as decisoes que viabilizaram esse projeto.
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