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RESUMO

O refereido trabalho teve como objetivo avaliar a carcaga de frango caipira produzida no
sistemea semi intensivo no municipio de Sumé-Paraiba. Foram avaliadas vinte aves da
linhagem CPK sendo dez fémeas e dez machos, onde os animais foram mantidos em semi
confinamento por periodo de noventa e um dias. As aves foram abatidas com peso médio de
3.015kg. Foram analisadas: peso inicial, peso final, peso da carcaca quente, rendimento de
carcaca quente, rendimentos dos cortes comerciais e visceras, temperatura e pH. Sendo
obtidos os seguintes resultados para rendimento de carcaca: Peso (kg). Abate macho 3,45,
fémeas 2,58, Peso de Carcaca (kg) macho 2,69, fémea 2,01, Peito (%) macho 23,87, fémea
26,89, costela (%) macho 30,08, fémea 29,48, coxa (%) macho 14,77, fémea 13,31, sobrecoxa
(%) macho 14,78, fémea 14,45, asa (%) macho 5,17, fémea 5,36, coxinha da asa (%) macho
5,41, fémea 5,43, rendimento de carcaca (%) macho 77,04, fémea 76,16. Para a avaliagdo de
Post mortem temperatura e pH das carcacas se obteve as seguintes medias. Temperatura final
fémea 2,41, macho 2,45. pH final fémea 5,995, macho 6,12. Logo, os resultados obtidos no
experimento se mostram satisfatério quando comparados com a literatura citada no decorrer
do trabalho. Observa-se influéncia do sexo no rendimento de carcaca total, onde 0 macho teve
maior percentual, mas no que se refere ao rendimento de cortes comerciais, Como 0 peito, asa,
coxinha da asa a fémea apresentam melhores resultados.

Palavras-chave: Avicultura. Cortes comerciais. Rendimentos de visceras.



ABSTRACT

This study aimed to evaluate the chicken skeleton produced in the system semi intensive in
municipality of Sumé-Paraiba. We evaluated twenty birds of the lineage CPK and ten females
and ten males, where the animals were kept in semi confinement for a period of ninety one
days. The birds were slaughtered with an average weight of 3.015Kg. Several variables were
analyzed, such as: the initial weight, final weight, warm skeleton weight, skeleton yield of
hot, income of commercial cuts and offal, analysis of temperature and analysis of pH. Being
obtained the following results for skeleton yield: weight (Kg). Male slaughter 3.45, 2.58
females, skeleton weight (kg) 2.69 male, female 2.01, chest (%) 23.87 male, female 26.89, rib
(%) 30.08 male, female 29.48, thigh (%) 14.77 male, female 13.31, thigh (%) male 14.78,
14.45 female, asa (%) male 5.17, 5.36 female, elena of asa (%) 5.41 male, female 5.43,
skeleton yield (%) 77.04 male, female 76.16. For the evaluation of Post Mortem temperature
and pH of the housings obtained the following medias. Final temperature after: 2.41 female,
male 2.45. Final pH after: 5.995 Female, Male 6.12. Therefore, the results obtained in the
experiment are satisfactory when compared with the literature cited in the course of work. It is
observed the influence of sex on skeleton yield of total, where the male had a higher
percentage, but in relation to the yield of commercial cuts, as the chest, the female stands.

Keywords: Aviculture. Commercial cuts. Yields of visceras.



LISTA DE ILUSTRACOES

Figura 1 - Localizacdo geogréafica do local do eXperimento...........cccooeevrenieenenerene s 22
Figura 2 - CoNSUMO de PASTAGEIM. ......coueiuietiiietieie et ettt sttt 23

FIgura 3 - CONSUMO T FAGAD. ......c.uiueeueeieiie sttt ettt e sr et se et et et e e 23
Figura 4 - Recebimento d0S @NIMAIS...........ooiieriiririiiiiii et 23
Figura 5 - Segundo periodo A CHAGAD. .........eure ettt e 24
FIQUIPa 6 - ADALE G8S AVES.....c.eiiiieiieetiie ettt ettt sb bbb b 25
FIQuUra 7 - EVISCEIaGa0 GaS AVES........ccueitiiieiieieie ittt sttt sb ettt sb ettt e e 25
Figura 8 - AvaliaGao de tEMPEIATUIA. ........c.oiviieriiieiie i 26
Gréfico 1 - Variacdo de temperatura Post-Mortem das aves da linhagem CPK ..................... 31
Gréfico 2 - Variacdo de pH Post-Mortem das aves da linhagem CPK ........c.ccccoovvviviiieiinnnne 32
Quadro 1 — Metodologia seguida N0 abate...........ccccveieeieeieiie e 27

Quadro 2 - Férmulas usadas para obtencao dos dados...........cccevvereeieievieiieerie e 29



LISTA DE TABELAS

Tabela 1 - Valores médios de peso e rendimento de carcaca de aves da linhagem CPK........ 28

Tabela 2 - Valores médios dos cortes comerciais de aves da linhagem CPK............ccccccoeu.e.

Tabela 3 - Valores médios das visceras de aves da linhagem CPK............ccocovviiiinicninennnn.



SUMARIO

LINTRODUGAO. ...t s s ss s 11
2 OBIETIVO GERAL ......ovoivoeeeeeeeet et ss s s ns s 13
2.1 OBIETIVO ESPECIFICO.......oveiieeceeeeeeest e ss e s 13
3REVISAO BIBLIOGRAFICA.......oooieeeeeeeeeee e vesee s sees s ns e 14
3.1 AVICULTURA CAIPIRA . ......ovmetieeeeeeeeeseeereeeeeeesees s ese s s s ens s 14
3.2 RENDIMENTO DE CARCAGCA E CORTES COMERCIAIS..........ccovvvveenreneerenreneenn, 15
3.3 INFLUENCIA DO SEXO.....ouiieieeeieesieeeeessstetseesesesies s s s s s sass s saes e 18
3.4 INFLUENCIA DO pH E TEMPERATURA DA CARCACA......c.covvveerereereesresessisnnes 19
3.5 BEM ESTAR E ABATE. .....comiieieieeeeetesiees s eesesseesesss s en s sse s s s s nssnsnnes 21
4 MATERIAIS E METODOS.......oooieiimeeesieeeeeeieeessesesesssss s ssassssrssesass s ssss s 22
5 RESULTADO E DISCUSSAOQ........comiieeeerieeeieeieeeessesesesssessaessessssa s assssssss s sssn s 28
B CONCLUSAO.......c.coiieiet ettt sttt ettt st 33

T REFERENCIAS. ..ottt sttt st et 34



11

1 INTRODUCAO

Enquanto segmento de avicultura alternativa, a criacdo de aves para a producdo de
carne tipo caipira tem se mostrado atividade promissora, devido a parcela do mercado ser
composta por consumidores que exigem por produtos carreados de mais sabor. Assim, a
criagdo alternativa de frangos de corte, também apreciados no Brasil como “caipira”,
“colonial” e “capoeira”, pelas Regides Sudeste, Sul e Nordeste, respectivamente, tem
evoluido nos Gltimos anos, mostrando-se ser uma atividade de viabilidade econdmica no que
toca as pequenas propriedades rurais que tém a possibilidade de explorar o referido nicho de
mercado com produtos diferenciados. Ha que se falar em fatores de relevo que tém o condéo
de interferir no desempenho de frangos de corte, assim enumere-se a idade ao abate, o sexo,
bem como a linhagem (genética).

A linhagem da ave guarda sua importancia para fins de retorno econémico quando da
atividade avicola de corte, 0 que se d&, em virtude da velocidade de crescimento da ave, que
incide diretamente a idade de abate e os rendimentos de carcaca e de partes nobres, como
peito e coxa (MENDES et al., 1993; MOREIRA al., 2003).

Sendo assim, as caracteristicas produtivas a qualidade da carne dos frangos tem uma
grande relevancia sobre a aparéncia e maciez da carne, por exemplo serem exigidas pelo
consumidor a nivel de caracteristicas sensoriais. O consumidor de aves tipo caipira aprecia
dentre vaérias caracteristicas como, o grau de maciez e a coloracdo da carne. E de grande
importancia, o conhecimento sobre o desempenho dos frangos, sendo que o produtor sera
plenamente capaz de planejar os caracteres externos e internos relacionados com a
lucratividade da atividade, a exemplo do fornecimento de racdo, da idade de abate, etc.

Portanto, mostra-se totalmente necessaria a avaliacdo da disponibilidade dos
gendtipos comerciais em sede de mercado atual para criacdo em sistema semi confinado. Os
itens de crescimento, desempenho, rendimento e qualidade da carcaca dos gendtipos
mencionados carreados de suas informacBes sdo relevantes para fins de aumento da
lucratividade presente no sistema de producao.

Importa dizer, nas licdes de Marin et. al. (2001), que uma das causas de estresse
intenso é o regime de confinamento, tendo como consequéncia respostas fisioldgicas e
comportamentais e ainda, para Abeyesinghe et al., (2001); Hall, (2001); Mendl, (1999) podem
causar sérios problemas a saude e bem-estar dos animais. Por estes motivos o sistema de

criacdo semi intensivo é considerado como uma alternativa. O referido sistema, é apreciado
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formalmente como “tipo caipira”, que trabalha com a possibilidade de livre acesso as areas de
pastejo pelas aves, alcancando enquanto resultados satisfatorios as diferencas inerentes a
qualidade da carne das mesmas quando comparada com a das aves criadas confinadas.

E possivel chegar a uma melhoria das aves cujas diferencas tornam-se aparentes em
funcéo, principalmente da ingestéo pela ave de pasto, que sdo de suma importancia no sistema
semi intensivo de criacdo. Portanto, consumidores que optam pela melhor qualidade de carne
de ave preferem a carne de aves criadas semi confinadas por ganharem um sabor mais
“natural” em se comparando com a carne de aves criadas totalmente confinadas. Em um
sistema de criacdo devem ser apreciados tanto o bem-estar do animal quanto sua saude, vez
que a producdo e qualidade estdo condicionadas ao bem-estar do animal, portanto, é de se
esperar evolucgdo dos sistemas de criacdo para atender as necessidades animais/consumidores.
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2 OBJETIVO GERAL

Avaliar o rendimento da carcaca de frango caipira produzida no municipio de Sumé -
Paraiba.

2.1 OBJETIVOS ESPECIFICOS

o Quantificar os rendimentos de carcaga;
o Quantificar os rendimentos dos cortes comercias;
o Quantificar os rendimentos das visceras;

o Avaliacéo do rigor mortis por 24 horas das carcacas de frango caipira.



14

3 REVISAO BIBLIOGRAFICA

3.1 AVICULTURA CAIPIRA

A criacdo de frango caipira no Brasil tem se apresentado como 6tima alternativa,
visto que para pequenas propriedades torna-se eminente fonte de renda, uma vez sendo a ave
rustica, essa se mostra produtiva e com elevada qualidade da carne. Em dias atuais, é notoria a
intensificacdo no desenvolvimento de métodos mais naturais de criacdo das aves a nivel
mundial. N&o obstante a qualidade atingida, os produtos da avicultura alternativa séo
direcionados a um nicho de mercado bastante exigente, elevando essa atividade ao nivel de
tecnificada, eficiente e por exceléncia rentavel. Segundo Filho, L.C.D. e Mendes, C.M.I.
(2001) tem que destacar ainda o fato de que os produtos alcangam precos mais elevados do
que os dos frangos comuns no mercado varejista, ndo obstante os requisitos de producéo e o
marketing diferenciado imprimam grande impacto nos custos.

A criacdo de frangos caipiras é considerada como avicultura alternativa e tem como
objetivo principal o aumento do padrdo econémico da agricultura familiar aléem de resgatar a
tradicdo desta criacdo (BARBOSA et al., 2007). Inicialmente, a avicultura caipira pode
remeter-se a concepcao de aves criadas com pouca tecnologia, porém este tipo de atividade
visa atender uma demanda crescente e exclusiva do mercado avicola e ndo objetiva suprimir o
modelo de producéo industrial estabelecido no Brasil (ZANUSSO e DIONELLO, 2003).

No que se diz a literatura citada por Carrijo et al. (2002) a criacdo de frangos € uma
atividade que vem em crescente disparada na Ultima década, no Brasil e no mundo, tornando-
se lucrativa e interessante para pequenos e médios produtores rurais. Esse crescimento se da
pelo maior interesse do consumidor, pela qualidade dos alimentos em suas alimentacdes e
pelo consumo de carne de frango com sabor diferenciado e menor teor de gordura na carcagca.

Segundo Figueiredo et al. (2001), tecnicamente podem ser considerados sinbnimos 0s
termos sistema organico, ecoldgico, bioldgico, biodindmico, natural, sustentavel, regenerativo e
agroecoldgico, assim como, também pode ser considerado sinbnimos de Frango Caipira, Frango
Colonial, Frango Tipo Caipira, Frango Estilo Caipira, Frango Tipo Colonial, Frango Estilo Colonial
e Frango Verde. Entretanto, deve- se levar em consideracdo a relacdo entre os termos regionais de
uso mais restrito, como é o caso do Frango da Rocga, Frango de Capoeira, Galinha Pé Duro,
Galinha Nativa e Frango indio que podem ser considerados sindnimos sob a denominacio de

galinhas nativas.
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O sistema de produgéo de aves organica/agroecoldgica foi regulamentado pelo Ministério da
Agricultura e do Abastecimento através da Portaria r’505, de 16 de outubro de 1998.

3.2 RENDIMENTO DE CARCACA E CORTES COMERCIAIS

No que alcanca termo rendimento de carcaca, Ribeiro (1989) relata ser a percentual
relacdo que existe e pode ser ponderada entre as partes comestiveis e ndo comestiveis
acrescentadas as perdas. A parte visual de apresentac@o das carcagas se constitui na qualidade da
mesma, associada a composicéo quimica e as caracteristicas organolépticas da carcaca.

E nas licdes de Mendes (1990), que se torna possivel chegar a compreensio da producio de
pintos de corte, engorda de frangos, abate e processamento, posto que se leva em consideracéo o
completo segmento da integrada e total operacéo, de forma que é possivel mencionar a caracteristica
de maior contribui¢do para fins de maximizar o retorno econdmico. Ademais, no rendimento de
carcaca sao varios os fatores que guardam relevante influéncia, quais sejam, a linhagem, a nutricao,
0 Sexo, 0 peso ao abate, 0 tempo de sangria, a temperatura de escaldamento, o resfriamento da
carcaca e a quantidade de gordura na carcaca.

Segundo a literatura de Mendes et al. (1993a) onde foi realizado um estudo afim de se
avaliar o efeito do peso do abate sobre o rendimento de carcaca de frangos de corte da linhagem
Arbor Acres, de ambos 0s sexos, com pesos de abate de 1,5, 2,0 e 2,5 kg, respectivamente, com
37, 44 e 51 dias de idade, onde foi verificado que o rendimento carcaca eviscerada (sem
cabeca, pescoco e pés), aumentou (P <0,05) e a percentagem de cabec¢a diminuiu (P <0,05) a
medida que as aves eram abatidas com pesos mais elevados. As percentagens de peito, dorso e
asas nas aves abatidas com 1,5 kg foram menores que aquelas abatidas com 2,0 e 2,5 kg. O
rendimento de pernas nas aves abatidas com 2,5 kg foi maior que com 2,0 e 1,5 kg. Os machos
apresentaram maiores percentagens (P <0,05) de pernas que as fémeas, enquanto que estas foram
superiores em peito e asas.

Com o objetivo de analisar o efeito da linhagem e da idade de abate sobre o rendimento de
carcaca de frangos de corte, Mendes et al. (1993b) realizou um experimento, onde aos 48 e 53 dias
de criacdo foram abatidas 30 aves de cada sexo das linhagens Arbor Acres e Hubbard, ap6s um
periodo de oito horas de jejum. Os autores verificaram que os frangos Arbor Acres apresentaram
maiores porcentagens de carne de pernas que os Hubbard, tanto em relacdo ao peso vivo (% /PV)
como em relacdo ao peso de carcaga eviscerada (%/CE). As aves abatidas aos 53 dias

apresentaram maiores %/PV de carcaca eviscerada, 0sso de peito e dorso e menores %/PV de
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carne de pernas, que aos 48 dias. Ainda aos 53 dias, as aves apresentaram maiores %/CE de 0sso
de peito e dorso e menores %/CE de carne de peito (sem pele) e carne de pernas (com pele) que
aquelas abatidas aos 48 dias. J& em relacdo ao sexo, 0s machos apresentaram maiores %/PV de
0ss0s de pernas, cabeca mais pescoco e patas que as fémeas onde foram superiores em %/PV de
pele de peito. Considerando 0 peso da carcaga, 0S machos apresentaram maiores porcentagens de
carne de pernas (com pele) e menores de pele de peito que as fémeas em que estas Ultimas
apresentam maiores rendimentos de peito.

Conforme Lisboa (1995), foram analisados os rendimentos de carcaga, dos cortes
nobres e de gordura abdominal de 3 grupos genéticos de frango de corte, denominados UFV1,
UFV2, UFV3, produzidos na Universidade Federal de Vigosa, de ambos o0s sexos, recebendo
diferentes niveis de proteinas (16,5; 18,0; 19,5 e 21,0%) no periodo de 22-42 dias de idade, onde
foi verificado que 0s grupos genéticos tiveram influéncia significativa nos rendimentos de carcaga,
peito (P<0,01) e sobrecoxa (P<0,05). Com relacdo ao sexo, 0os machos foram superiores no
rendimento de coxa (P<0,01) e sobrecoxa (P<0,05), porém, também se observou maiores
rendimentos de peito e de gordura abdominal (P<0,01) para as fémeas. Verificando o efeito
crescente do nivel de proteina, o autor constatou diminuigdo no rendimento de carcaca eviscerada
(P<0,05) e de gordura abdominal (P<0,01), porém, aumento linear no rendimento de coxa.

Conforme a literatura de Carrijo et al. (2010) obtiveram os seguintes resultados para
fémeas da linhagem pescoco pelado ISA S757-N, criadas em sistema de semi confinamento,
os valores de 26,2; 27,5; 20,9; 11,5 e 4,5%, para peito, coxas + sobrecoxas, dorso, asas e pés,
respectivamente, aos 85 dias de idade.

Segundo Campello et al. (2009) para rendimentos de moela, de coracdo, de asas, de

dorso, e de pés, obtiveram, respectivamente aos 84 dias, 1,82, 0,35, 8,9; 12,44 e 3,38%.

Segundo Souza et al. (2011) Afim de se avaliar os referidos rendimentos de carcaca de
frangos de corte machos ISA S757-N, aos 84 dias de idade, observou para as aves do grupo,
os rendimentos de 27,45; 32,37; 12,72; 26,14 e 6,21, para peito, coxas + sobrecoxas, asas,
dorso e pés.

Conforme a Broiler Performance & Nutrition Supplement (2015) para rendimentos de
carcaca da linhagem cobb 500, se obtiveram os seguintes resultados para fémeas: Peso vivo
1,6 (kg) 71,89%, 1,8 (kg) 72,32%, 2,0 (kg) 72,75%, 2,2 (kg) 73,18%, 2,4 (kg) 73,61%, 2,6
(kg) 74,04%, 2,8 (kg) 74,47%, 3,0 (kg) 74,90%. Para os animais machos os rendimentos
foram: Peso vivo 1,6(kg) 71,93%, 1,8 (kg) 72,28, 2,0 (kg) 72,63%, 2,2 (kg) 72,98%, 2,4 (kg)
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73,33%, 2,6 (kg) 73,68%, 2,8 (kg) 74,03%, 3,0 (kg) 74,38%, 3,2 (kg) 74,73%, 3,4 (kg)
75,08%, 3,6 (kg) 75,43%, 3,8 (kg) 75,78%, 4,0 (kg) 76,13%.

Importa mencionar o estudo acerca do efeito do cruzamento de linhagens sobre o
rendimento de carcaca de frangos de corte Mendes et al. (1994) cujas conclusfes se direcionaram
para o efeito das diferentes linhagens sobre a percentagem de carcaca eviscerada (sem patas, cabeca
e pescoco) e sobre a percentagem de pernas, apesar de nao terem se observado possiveis diferencas
sobre as percentagens de asas, dorso, cabeca, pescoco, patas, moela, figado, coracdo e gordura
abdominal.Os rendimentos de carcaca e de cortes de frango sdo caracteristicas de alto valor
econdmico na producéo de carne e, a medida que as aves se tornam mais pesado, estes rendimentos
aumentam.

E das licBes de Varoli Jinior et al. (2000), que se chega ao fato do interesse maior
sobre os rendimentos atingirem graus maximos no que toca as partes nobres, como peito e
coxas + sobrecoxas, visto que estas guardam maior valor.

Em se tratando dos dias atuais Hellmeister Filho (2002), que o frango caipira é
vendido inteiro, mas ndo sdo afastadas possiveis mudangas no mercado consumidor, que em
se materializando, passardo a exigir maior rendimento de partes nobres, como 0 peito, coxa e
sobrecoxa.

Para Hellmeister Filho (2002) os rendimentos de carcaca e cortes de frango séo
caracteristicas de alto valor econémico na producdo de carne e, 0 peso das aves é apreciado
enquanto grandeza diretamente proporcional aos seus rendimentos.

Nas licbes de (Mendes et al., 1993; Cotta, 1994; Moreira et al., 2003), a linhagem da
ave € importante para o retorno econdémico da atividade avicola de corte, uma vez que a
velocidade de crescimento da ave influencia diretamente a idade de abate e os rendimentos de
carcaca e de partes nobres, como peito e pernas.

Murakami et al. (1995), conclui que os machos apresentaram maiores rendimentos de
pés, coxa, sobrecoxa e peso relativo do coracdo, enquanto as fémeas, maiores rendimentos de
peito, gordura abdominal e proporcdes de figado, moela e proventriculol. Encontraram,
maiores rendimentos de peito, pernas, asas e dorso nas idades de 70, 77 e 84 dias e
observaram que os rendimentos de dorso e asas reduziram, com o avanco da idade e que 0s

rendimentos de pernas e peito aumentaram, com o avanco da idade.
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3.3 INFLUENCIA DO SEXO

Segundo a literatura relatada por Schmidt & Custddio (1998) em que foi realizado um
experimento a fim de analisar as caracteristicas de carcaca de frangos caipiras de ambos
sexos. Os autores verificaram que, ao analisar o efeito de sexo, as fémeas apresentaram maior
rendimento de carcaga e maior acumulo de gordura abdominal. Neste mesmo estudo foi
observado uma interacdo significativa de gen6tipo com sexo para as caracteristicas de rendimento
de carcaga e gordura abdominal.

De acordo com Tabajara (1997) o sexo apresentou principalmente na metade da fase
final de criacdo uma grande diferenca de peso dos frangos vivos, onde machos e fémeas da
linhagem Ross sendo criados sob as mesmas condicGes, 0s machos apresentaram maiores
pesos corporais e consequentemente um maior rendimento de carcaca em relacdo ao %PV.

Segundo Moreira et al. (2004) o sexo influencia na fase final de criacdo no ganho de
peso, consumo de racdo e na conversdo alimentar, sendo que 0s machos sdo superiores as
fémeas, exceto na conversdo alimentar, onde as fémeas apresentam valores maiores.

Conforme a literatura de (SHIROMA et al., 1996), os machos expressam melhores
rendimentos de carcaca com cabeca e pés, melhor rendimento de coxas, menor porcentagem
de pele de peito e menor porcentagem de gordura abdominal e gordura da interna da moela.
Da mesma forma, Vargas Junior et al. (1996) verificaram que os machos obtém melhores
rendimentos de carcaca e coxa, porém, os rendimentos de peito e sobrecoxas ndo foram
influenciados pelo sexo das aves. Segundo Stringhini et al. (2003), os machos tiveram
desempenho e peso de carcacga superiores as fémeas, porém nas caracteristicas de rendimento
de carcaca, mostraram-se semelhantes. Sendo assim, os machos apresentaram maior peso de
carcaca e melhor rendimento de carcaga expresso em termos de carcaca eviscerada/peso vivo
e carcaca eviscerada/carcaca depenada e sangrada.

Consoante (STRINGHINI et al., 2003), as fémeas dos frangos de corte acumulam
maior quantidade de gordura corporal, 0 que vem a compromete seu ganho de peso e
conversao alimentar. Utilizando frangos ISA de ambos os sexos, foi constatado que o
depdsito adiposo abdominal é significativamente maior nas fémeas (COTTA & DELPECH,
1990). Esse fator é causado, pela existéncia de adipécitos de maior tamanho em fémeas.
(VIEIRA, 1999). Avila et al. (1993). Foram também observados que as fémeas apresentam
menor peso Vivo, peso de carcaca e rendimento de carcaca e maior percentagem de gordura

abdominal, aos 50 dias de idade.
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De acordo com Mendes et. al., (2003), o sexo afeta diretamente o rendimento da carne
de peito. O crescimento de peito, em frangos, é continuo com a idade, os machos e as fémeas
apresentam crescimento semelhante até os 35 dias. A partir dai as fémeas passam a apresentar
um maior crescimento relativo da carcaca do que os machos. Shiroma et al. (1996) eles
também observaram que a fémeas apresentam a maior porcentagem de peito. No entanto,
Garcia et. al. (2002) verificaram que os machos apresentam maiores valores médios de
espessura, comprimento e largura em centimetros do peito do que as fémeas.

Segundo Mendes et. al., (2003) possui diferencas quanto a deposicao de carne de peito
do frango. Entre machos e fémeas onde essas diferengas comegam a acontecer desde os 28
dias, portanto machos quanto fémeas aumentam a deposicao de carne de peito relativo ao peso
da carcaca até os 42 dias. Apbs os 42 dias que parece ser 0 ponto de maturidade de
crescimento corporal para os machos, a deposicdo de carne de peito ja ndo apresenta mais
crescimento relativo ao peso da carcaga, mas as fémeas ainda continuam com deposicdo de

carne de peito.

34 INFLUENCIADO pHE TEMPERATURA DA CARCACA

Se define a carne de aves, nas obtidas aves domésticas de criacdo, em acordo como
definido pelo Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal (DIPOA). O frango
possui carne de coloracdo branca. A carne de frango fornece nutrientes necessarios em dietas
equilibradas. Proteinas, lipidios, vitaminas e minerais encontrados na composicdo da carne
variam de acordo com a linhagem, idade e condicGes higiénicas do animal. Nas palavras de
Vieira (1999), a carne, carreada de boa qualidade, condiciona-se a temperatura do tecido
muscular e da velocidade de resfriamento apds o abate, sendo certo o fato das velocidades das
reacbes bioquimicas serem reduzidas em baixas temperaturas. E identificada através de
parametros fisico-quimicos, tais como: aparéncia, textura, suculéncia, pH, sabor entre outros.

Sabendo-se que masculo vivo possui 0 valor do pH de 7,2. Ap6s o abate a carne
continua em processo bioquimico, no qual o condutor energético do musculo é transformado
em glicogénio latico através da acdo de varias enzimas. Sendo assim o pH da carne de frango
diminui devido a formacdo &cida, para que a carne do peito apresente pH final entre 5,7 e 5,9.
Passado 24 horas, se 0o pH estiver superior a 6,2, a carne de frango ird se encontrar com
grande absorcéo de agua, o que implica em curto tempo de conservacgdo e 0 estabelecimento

da coloragéo escura, caracterizando a carne DFD (darck, firm, dry— escura, dura e seca). Caso
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0 pH se encontre abaixo de 5,8 em menos de 4 horas, tem-se, a carne PSE (pale, soft,
exudative — pélida, mole e exsudativa) obtida pela mé& retencdo de agua além do aspecto
palido e mole (Associacdo Brasileira dos Produtores e Exportadores de Frango - ABEF,
2004).

Importa destacar a visdo de Uijttenboogaart e Reimert (1994) acerca de fatores outros
de importante contribuicdo para a qualidade final da carne de frango, quais sejam, a
temperatura do tecido muscular e a velocidade do resfriamento pos-abate. Uma vez tendo as
reacOes bioquimicas velocidade reduzida em baixas temperaturas, o resfriamento rapido
imediatamente pds-abate levam a reducdo na velocidade dos processos de tenderizagéo.

Em sede interna da industria frigorifica, na linha de abate e processamento de aves,
ganha relevo a operacdo unitaria de resfriamento das carcacas ou pré-resfriamento, como é
classificado pelo Ministério da Agricultura e do Abastecimento — Secretaria de Defesa
Agropecuéria, (2004) a qual é tida como uma das mais importantes etapas, sendo a mais
importante delas.

A ave, nesta etapa que se situa logo apds o abate, escaldagem, depenagem e
evisceracdo, passa a submeter-se a uma reducdo na sua temperatura em cerca de 35°C, medida
no centro do musculo peitoral. Um adequado processo de resfriamento é fundamental para a
preservacdo da qualidade das carcacas. Nas licdes de Dinger (1997), é na preservacdo que
podera ser procurada e devera ser encontrada a mais importante das etapas tecnoldgicas no
processamento de alimentos, de forma a incidir diretamente na vida de prateleira do produto,
por meio do que tem por manutencao de suas propriedades microbioldgicas, fisico quimicas e
sensoriais. No caso em apreco, a preservacao € obtida através da utilizacdo do “frio”, que se
refere a remocao de energia térmica do produto, com a finalidade de manter sua temperatura
em valores proximos a 0°C. Nesta temperatura as velocidades das reacGes quimicas, das
reacdes enzimaticas e do crescimento de microrganismos patogénicos sao bastante reduzidas.

Apresentadas as opgdes de carne ao consumidor, 0 mesmo, quando de sua escolha,
tendera pela escolha da carne de frango in natura, tendo em vista as peculiaridades que Ihe sdo
imanentes. Importa constar que a cor da carne esta relacionada com as fibras musculares, o
pigmento mioglobina e a hemoglobina presente no sangue. Estas duas substancias séo
proteinas associadas ao ferro e tém a possibilidade de reagir com oxigénio, alterando a cor da
carne. Para Hedricket. al, (1994), a quantidade de mioglobina varia com a espécie, sexo,
idade, localizacdo anatdmica do musculo e atividade fisica, por exemplo, um animal qual a

sangria foi boa a mioglobina constitui 80 a 90% do total de pigmentos.
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Ainda para Hedricket. al. (1994), a textura da carne e a palatabilidade da carne estdo,
associadas. Fatores como ante-mortem, espécie, fatores genéticos, idade, estado de nutricdo,
estresse, entre outros tém o conddo de afetara textura. Rigor mortis, estimulacdo elétrica,
velocidade do resfriamento, pH séo fatores post-mortem que também influenciam na textura

da carne de frango.

3.5 BEM ESTAR E ABATE

A nomeacdo de bem-estar animal trata, por exceléncia, de numerosos elementos que
contribuem para a qualidade de vida do mesmo, contemplando, inclusive, 0s que constituem
as "cinco liberdades” definidas pela FAWC (Farm Animal WelfareCouncil, 1992). Assim,
afirma UBA (2008), que a adogdo de medidas envolvendo o bem-estar animal deve ser
baseada em conhecimentos cientificos e incluir o planejamento e capacitacdo das pessoas
envolvidas.

O manejo pré-abate (incluindo apanha, jejum, transporte, tempo de descanso, pendura,
imobilizacdo e atordoamento do animal) exerce grande influéncia sobre as reservas de
glicogénio muscular, responsavel pelo desenvolvimento das reagdes bioguimicas post-
mortem, que determinam a qualidade da carne. Nas palavras de Aguiar (2006), o estresse
sofrido pelas aves nessa fase pode comprometer as caracteristicas sensoriais e propriedades
funcionais das proteinas.

Na visdo de Duncan e Fraser (1997). A grande parte das definicdes bem-estar animal
estd agrupada em uma das trés escolas de pensamento, aquelas baseadas nas emocdes dos
animais, aquelas com base no funcionamento bioldgico do organismo animal, e aquelas
relacionadas com o comportamento “natural” dos animais.

No que menciona o grupo dos conceitos baseados nas emocoes, afirmam o bem-estar
ser levado a efeito a partir da redugdo nos estados das emoc6es negativas, como a dor, medo,
frustracdo, fome e sede, e aumentado nos estados de emocgbes positivas, como conforto,
contentamento e o prazer obtido em certos tipos de interacdo social (DUNCAN; FRASER,
1997).

O estresse que passam as aves N0 momento anterior ao abate esta entre os principais
fatores a serem levados em consideracdo influéncia das dores na qualidade dos produtos
carneos, o qual esta ligado ao manejo correto, que é decisivo para as etapas posteriores do
processamento (KANNAN; MENCH, 1997).
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4 MATERIAL E METODOS

O trabalho foi realizado na Universidade Federal de Campina Grande, na Unidade
Académica de Tecnologia do Desenvolvimento, pertencente ao Centro de Desenvolvimento
Sustentavel do Semiarido na cidade de Sumeé-PB, a uma altitude de 532 metros ao nivel do
mar, possui um clima BSh (segundo a classificacdo de Kdppen) e tem a caatinga como bioma
caracteristico, esta entre as coordenadas geogréficas 07°40'18" de Latitude Sul e 36°52'48"
Longitude Oeste, a area ocupada pela atividade avicola corresponde a cerca de 423mz2, tendo
inicio no dia 11 abril de 2016 e se estendeu até 12 de julho de 2016, totalizando o ciclo de
producdo do frango caipira e a realizacdo do abate a fim de se analisar os dados expressos

pelo experimento.

Figura 1 — Localizacdo geografica do local do experimento
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Fonte: Google maps.

As aves utilizadas no experimento, foram da linhagem CPK, onde os pintos foram
adquiridos com um dia de vida, sendo 10 fémeas e 10 machos, mantidas no sistema de criacéo
semi intensivo, com acesso aos piquetes (Figura 2), na area de pastagem 0s animais tinham
uma alimentacdo composta por capim buffel (Cenchrus ciliaris), leucena (Leucaena
leucocephala) e gliricidia (Gliricidia sepium) e tinham acesso durante todo o dia a racéo
composta (Figura 3) por soja, nicleo mineral e milho é acesso a agua, para completar a sua
dieta até chegar ao 91° dia, fase final da producdo. Esses animais foram criados na instalacao
do sistema PAIS- Programa Agroecologico Intensivo Sustentavel presente na unidade do
CDSA.



Figura 2 - Consumo de Pastagem

Fonte: Imagens 2,3 e 4: Captadas pelo pesquisador.
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Figura 5 - Segundo periodo de criacéo.

Fonte: Imagem captada pelo pesquisador.

O experimento teve duracdo de 91 dias sendo estes divididos em trés periodos: O
primeiro de 10 dias pds-recebimento dos pintos (Figura 4), foram pesados por amostragem,
avaliados fisicamente olhos brilhantes e tamanho uniforme e alojados em um galpdo dotado
de circulo, foram mantidas em local com campénula de aguecimento com 37°graus de
temperatura, no sétimo dia de idade receberam a vacina de combate a New Castle e no 15° dia
de idade receberam o reforco da mesma, onde eram alimentados com a racdo de fase pre-
inicial completando assim o primeiro periodo de 21 dias no pinteiro (Figura 5).

O segundo periodo e o terceiro de criacdo teve duracdo de 70 dias, em que as aves
foram transferidas para outro galpdo com 23m2 de area, cercado com tela de arame
galvanizado, com 2,5 metros de pé direito com paredes e piso de concreto e a cobertura de
telhas de cerdmica. O galpdo era de forma circular, equipado com bebedouros tipo pendular,
comedouros tubulares adultos e poleiros, a cama utilizada foi a de maravalha de madeira e
capim buffel espalhada homogeneamente no interior do galpdo numa espessura de cinco
centimetros, no segundo periodo de criacdo as aves tinha acesso aos piquetes (pasto) e acesso
a racdo de fase inicial e agua, ja no terceiro periodo de criacdo foi oferecido a racdo de

acabamento respeitando cada fase da producdo.
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Quadro 1 — Metodologia seguida no abate.

Pré-Abate As aves selecionadas foram submetidas a jejum sélido e liquido de oito
horas, tempo esse que ocorreu toda a limpeza gastrointestinal das aves para
que ndo houvesse a contaminacdo da carcaca do frango apos esse periodo
foram pesadas para obtencdo do peso vivo.

Abate As aves selecionadas foram submetidas a jejum sélido e liquido de oito

horas, tempo esse que ocorreu toda a limpeza gastrointestinal das aves para
que ndo houvesse a contaminacdo da carcaca do frango apos esse periodo
foram pesadas para obtencdo do peso vivo. As aves foram abatidas por
método de atordoamento e sangria da jugular, apds o abate (Figura 6),
sangria, depenagem e evisceracao (Figura 7) das aves, foi removida a cabeca
de cada animal e a retirada das visceras ndo comestiveis para que se pudesse
obter o peso limpo da carcaca, também foram pesados o figado, moela,
coracao e as visceras ndo comestiveis, sendo assim 0 experimento procedeu
com a andlise da temperatura e pH na hora 0 do abate.

Post-Mortem
das carcagas
temperatura
e pH

Também foi analisado o periodo Post-mortem das carcacas sendo analisados
a temperatura e 0 pH no intervalo de tempo de 24 horas. O procedimento
sucedeu-se com a medicao da temperatura (Figura 8) da carcaca quente logo
apos o abate, ou seja, na Oh, por meio de um termdmetro digital que foi
inserido na coxa do animal, bem como do pH, cujo phmetro digital foi
introduzido na &rea do peito das aves, onde foi possivel proceder com as
novas afericdes de temperatura e pH no intervalo a cada 4 horas, totalizando
assim 7 etapas de afericdo por fim foi realizado o célculo para se obter a
média da temperatura da carcaca e do seu pH.

Cortes
comerciais

Apos o periodo de post-mortem, as carcacas foram pesadas, e em seguida
foram feitos os cortes comerciais, pesando-se peito, coxa, sobrecoxa, asa,
costelas, coxinha da asa, figado, moela, coracdo e visceras ndo comestiveis.
Para a determinacdo do rendimento de carcaca foi considerado o peso da
carcaca limpa e eviscerada em relacdo ao peso vivo do animal em jejum
antes da realizacdo do abate o rendimento dos cortes comerciais foi obtido
em relacdo ao peso da carcaca eviscerada em propor¢do da porcentagem de
seus cortes.

Fonte: Construido com os dados da pesquisa.
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Figura 6 - Abate das aves

Figura 8 - Avaliacdo de temperatura

Fonte: Imagens 6,7 e 8 Captadas pelo pesquisador.
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O processamento foi descrito para facilitar o entendimento desde o pré-abate, Post-
Mortem até os cortes comerciais, facilitando o discernimento em todo o processo

experimental. Mostra-se de forma sucinta e precisa o que foi realizado na unidade de abate.

Para se calcular os rendimentos dos cortes comerciais foram utilizadas as formulas

(Quadro 2) para melhorar a compreensao dos dados obtidos no experimento.

Quadro 2 — Férmulas usadas para obtencdo dos dados:

Rendimento de carcaca

PC x 100
C=—"———

P17
Rendimento de coxa Pcoxa X 100
Rroxa =
eC
Rendimento de sobrecoxa Psobrecoxa X 100
Rsobrecoxa =
PC
Rendimento de peito , Ppeito X 100
Rpeito =
ec
Rendimentos de asa _ Pasa X 100
Rasqg = ———
PC
Rendimentos de costela Pcastela ¥ 100
Rrostela =
ec
Rendimentos de coxinha da asa , Pcoxinha da asa X 100
Rroxinhoasa =
PC
Rendimentos de coracéao . Pcoragio X 100
Recoracao =
EC
Rendimentos de moela Pmoela x 100
Bmoela =
EC
Rendimentos de figado Ffigado X 100
g Rfigado = fig

PC

Fonte: Construido pelo pesquisador.
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5 RESULTADO E DISCUSSAO

Conhecer 0 desempenho das aves é importante para o planejamento dos aspectos
direta ou indiretamente relacionados a lucratividade (fornecimento de ragdo, idade de abate,
entre outros). Assim, avaliar linhagens comerciais atualmente fornecidas e obter dados
relacionados ao crescimento, ao desempenho, ao rendimento e a qualidade de carcaca, sdo
importantes para o aumento da lucratividade (DOURADO et al., 2009).

Na tabela 1, estdo apresentados os dados de peso inicial, peso final, peso de carcaca e
rendimento de carcaca de frangos machos e fémeas criado em sistema semi-intensivo.
Observou-se que as aves comegaram com 0 mesmo peso inicial, pintos recebidos com 1 dia
de vida e foram submetidas ao mesmo sistema de criacdo, citados anteriormente na pesquisa,
mas no decorrer do experimento 0s machos apresentaram ganho de peso superior de 26% em

relacdo as fémeas.

Tabela 1- Valores médios de peso e rendimento de carcaca de aves da linhagem CPK

Peso Inicial ~ Peso Final  Peso da Carcaca Rendimento de

Sexo (kg) (kg) (kg) Carcaca (%)
MACHO 0,043 3,45 2,69 77,04
FEMEA 0,043 2,58 2,01 76,16

Fonte: Construida com os dados da pesquisa.

Veloso et al., (2014), trabalhando com frangos da linhagem CPK, que é igual ao
estudado nessa pesquisa, encontrou resultados superiores ao deste trabalho, 3,915 kg. Estes
resultados superiores, pode ter ocorrido devido o manejo alimentar adotado, ja que 0s animais
recebiam concentrado a vontade durante 24 horas. Porém esse manejo apesar de proporcionar
um ganho de peso maior para as aves, ndo é o recomendado para sistemas de criacdo de
frangos caipira, pois os mesmos devem receber na sua dieta, mais forragem e menos
concentrado.

Os frangos brancos convencionais ou frangos da linhagem “Cobb 500” sdo animais
submetidos a um confinamento em média de 40 dias, conforme a Broiler Performance &
Nutrition Supplement (2015) os frangos dessa linhagem submetidos a um confinamento de 40
dias obtiveram um rendimento de 74,04% para fémeas com peso de 2,6 kg e de 75,43% para

machos com 3,6 kg. As aves do experimento em estudo obtiveram um rendimento de carcaca
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superior ao da literatura citada. Nota-se 0 baixo teor de gordura e 0 peso das visceras ndo
comestiveis da linhagem CPK em relagdo a linhagem “Cobb 500, esse comportamento pode
ter interferido no melhor rendimento de carcaga da pesquisa. Os animais criados com acesso a
pasto, eles se movimentam mais, tem uma alimentagdo com consumo de forragem, esse tipo
manejo, proporciona menor deposicao de gordura nas visceras.

Os rendimentos dos cortes comerciais de frango sdo caracteristicas de alto valor
econdmico na producdo de carne e, a medida que as aves se tornam mais pesadas, esses
rendimentos aumentam (HELLMEISTER FILHO, 2002). O rendimento de carcaca e das
partes também varia dentro de uma mesma linhagem, conforme a idade e o peso de abate
(BRUM, 2005).

Segundo Hellmeister Filho (2002), nos dias atuais, o frango caipira é vendido inteiro,
mas possiveis mudangas no mercado consumidor podem ocorrer e exigir maior rendimento de
partes nobres, como o peito.

Na tabela 4, estdo apresentados os dados dos rendimentos dos cortes comerciais: coxa;
sobrecoxa; peito; costela; asa e coxinha da asa. Podemos observar que quando avaliado o
efeito do sexo dos frangos, as fémeas apresentaram maior rendimento de cortes comerciais (peito,

costela, coxinha e asa) e 0s machos se sobressaem apenas em dois cortes (coxa e sobrecoxa).

Tabela 2 - VValores médios dos cortes comerciais de aves da linhagem CPK
Sexo Coxa (%) Sobrecoxa (%) Peito (%) Costela (%) Asa (%) Coxinha (%)
Fémeas 13,31 14,45 26,89 30,08 5,36 5,43
Machos 14,77 14,78 23,87 29,48 5,17 541

Fonte: Construida com os dados da pesquisa.

Carrijo et al. (2010) obtiveram, em fémeas da linhagem pescoco pelado ISA S757-N,
criadas em sistema de semi confinamento, os valores de 26,2; 27,5; 20,9; 11,5 e 4,5%, para
peito, coxas + sobrecoxas, dorso e asa, respectivamente, aos 85 dias de idade. Quando
compara-se com as aves dessa pesquisa, na idade proxima de 84 dias, as aves apresentaram
maior rendimento de peito, rendimentos de coxas + sobrecoxas e menores rendimentos de
asas.

Em relacdo aos componentes da carcaca e cortes, é notado maior rendimento de peito
para aves de crescimento rapido, ao passo que para aves de crescimento lento, séo
encontrados maiores rendimentos de pernas (FANATICO et al., 2005; TAKAHASHI et al.,

2006). Essas diferencas também sdo verificadas entre animais de diferentes sexos, com maior
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rendimento de coxa em machos e maior rendimento de peito em fémeas (MADEIRA, 2005;
SOUZA, 2004; TAKAHASHI et al., 2006).

De acordo com Varoli Janior et al.(2000), as partes nobres, como peito e coxas +
sobrecoxas tém maior valor, e € de interesse que 0s seus rendimentos sejam maximos. Em
fémeas de pescogo pelado ISA JA 57, criadas em sistema convencional e recebendo ragoes
comerciais, Campello et al.(2009) observaram, na idade de 84 dias, os valores de 22,92 e
25,57%, para rendimentos de peito e de coxas + sobrecoxas. Na presente pesquisa, esses
rendimentos foram superiores.

Segundo Shiroma et al. (1996); Vargas Junior et. al. (1996) e Stringhini et. al. (2003)
0s machos representaram rendimento de peso total superior as fémeas. No corte comercial
(coxa) o peso é maior, sendo comparado com 0 outro sexo.

Neste caso, as linhagens ndo foram citadas, levando em consideracao apenas o sexo. O
experimento realizado com a linhagem CPK obtiveram melhores percentuais dos cortes
comerciais (coxa e sobrecoxas), comparando com o rendimento das fémeas da mesma
linhagem. Vale salientar que os rendimentos de carcacgas total se expressaram de melhor
forma nos machos.

O rendimento de carcaca e de visceras € um parametro importante para a industria de
alimentos, pois representa a quantidade comestivel do produto e o que de fato se comercializa
no mercado. Na Tabela 5. Estdo apresentados os dados dos rendimentos de coracdo, moela e
figado.

Observou-se que os machos apresentaram rendimento das visceras superior aos das
fémeas. Costa et al. (2007), admitem que maiores rendimentos de moela estdo relacionados ao
maior teor de fibra na dieta, advinda da ingestdo de forragem e a maior atividade desse érgao.

Para rendimentos de moela, de coracdo, Campello et al. (2009) obtiveram,
respectivamente aos 84 dias, 1,82, 0,35. Na presente pesquisa, as aves tiveram menores
rendimentos. Esse fato pode ter ocorrido devido a diferentes métodos de manejo alimentar. Ja
que o crescimento desses Orgdos estd relacionado com a dieta, movimentacdo excessiva,

estresse calorico, entre outros.
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Tabela 3 - Valores médios das visceras de aves da linhagem CPK

Sexo Coracéo (%) Moela (%)
MACHO 0,50 1,42
FEMEA 0,43 1,43

Fonte: Construida com os dados da pesquisa.

As carcacas foram submetidas a sete verificacfes de temperaturas durante um periodo
de vinte e quatro horas para observar a queda da temperatura da carcaca, que influéncia
diretamente na qualidade do produto final (Figura 9).

Para Isolan (2007), as aves em suas pesquisas foram encaminhadas a sala de
resfriamento, com temperatura controlada de no maximo 12°C, onde caem em resfriadores do
tipo continuo por imersdo em agua, do tipo rosca sem fim, conhecidos como pré-chiller e
chiller.

O processo adotado nesta pesquisa foi diferente do autor citado, pois como nao se
tinha abatedouro préprio, foram colocadas as carcacgas em recipientes com gelo, em seguida,
levadas para o laboratorio de Tecnologia de Alimentos, situado na Universidade Federal de
Campina Grande — Campus Sumé-PB, onde, foram alocadas em um freezer com temperatura
controla a 3°C, minimizando os riscos de proliferacdo microbiana.

Os animais foram abatidos no mesmo local, em horérios continuos, e submetidos ao
mesmo processo de resfriamento. Notou-se que as fémeas tiveram a temperatura inicial
(40,66°C) maior que as dos machos (39,52°), mas a sua queda de temperatura foi mais
gradativa, em relacdo, a dos machos. Levando em consideragdo sua ultima afericdo, os
animais apresentaram semelhanca significativa nas temperaturas (Grafico 1), evitando riscos
de contaminagdo por microrganismos.

Gréfico 1 — Variacdo de temperatura Post- Mortem das aves da linhagem CPK
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Fonte: Construido com os dados da pesquisa.
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O Quadro mostra a variacdo de temperatura desde o abate até o resfriamento,
ressaltando a queda de temperatura no intervalo de vinte e quatro horas, obtendo a
temperatura ideal, minimizando danos a carcaca, causados pelas altas temperaturas.

Para que o musculo de um animal abatido se transforme em carne, é necessario que
ocorram reagdes bioquimicas conhecidas como modificacdes post mortem. Entre essas, ocorre
a alteracdo do pH, que no animal vivo oscila entre 7,3 a 7,5. Ap6s o abate, o animal ndo
dispbe mais do sistema circulatério e o &cido lactico formado pela glicolise anaerdbica
permanece no musculo, diminuindo o pH. Com o decréscimo apds a morte, o pH pode chegar
a 5,5 a 5,7 nas primeiras 6-12 horas apds o abate; posteriormente, esses valores declinam
ligeiramente até as 24 horas post-mortem. Concomitantemente, a carne se torna macia e
suculenta, com sabor ligeiramente acido e odor caracteristico (Zeola, 2002). Observou-se
durante um intervalo de vinte e quatro horas a oscilacdo do parametro pH para interpretacao
dos dados da pesquisa. Alguns fatores podem ter contribuido para a elevacéo e oscilacdo do
pH (Gréfico 2) no animal, podem ser citados: estresse da viagem até o abatedouro,
metodologia de abete, presenca de aves dentro do abatedouro e a retencdo de liquido devido
armazenamento realizado em sacolas plasticas.

Gréfico 2 — Variacdo de pH Post- Mortem das aves da linhagem CPK
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Fonte: Construido com os dados da pesquisa.
O quadro mostra a oscilacdo de pH entre aves de ambos 0s sexos. Observa-se que 0S
machos tém um pH mais acido comparado com as fémeas, ndo se sabendo ao certo qual fator

influenciou nesse dado.
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6 CONCLUSAO

Nas condi¢des em que este trabalho foi realizado, pode-se concluir que os machos da
linhagem CPK apresentaram resultados superiores as fémeas, para rendimento de: carcaca,
coxa; sobrecoxa; coracdo e moela. Quando avaliamos os rendimentos do peito, costela,
coxinha e asa as fémeas apresentaram melhores resultados. Para os parametros de temperatura

e pH da carcaca ndo houve diferencga entre 0s sexos.
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