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ASSIS, F. DE A. DESENVOLVIMENTO E MATURACAO DE SETE CULTIVARES
DE MELAO AMARELO. Pombal: UATA/UFCG, 2008. 55 pg. (Trabalho de

Conclus&o de Curso)'.

RESUMO

O meldo (Cucumis melo L.) € uma importante espécie da familia
Cucurbitaceae, sendo uma olericola de grande expressdo econdémica, cultivada em
varias regides do mundo devido a sua adaptagéo a varios solos e clima. O presente
trabalho tem como objetivo avaliar as fases de crescimento e maturagéo de seis
linhagens e de uma cultivar comercial de melao Amarelo, representando a primeira
etapa para o estabelecimento de indices de maturidade utilizados como critérios
para colheita. Foram avaliadas neste trabalho seis linhagens de melao Amarelo
(CNPH 131, CNPH 132, CNPH 133, CNPH 134, CNPH 135, CNPH 136) e uma
cultivar comercial a Eldorado 300. As plantas foram selecionadas e marcadas para
cada cultivar, a partir da abertura da flor (antese). Foram realizadas avaliagdes de
crescimento em periodos regulares até que os frutos atingissem a completa
maturagado (maturacao fisiolégica). Apos a avaliagdo no campo do crescimento dos
frutos, realizou-se a colheita. A colheita dos frutos foi realizada sendo considerada
trés estadios de maturacéo para as sete cultivares do meldao Amarelo. Realizou-se
avaliacOes fisicas e fisico-quimicas. O delineamento foi inteiramente casualisado,
em esquema fatorial 7 x 5 para a avaliag&o de crescimento no campo e 7 x 3, com
trés repeticbes, para avaliagdo da maturagcdo.. De acordo com os resultados,
observou-se que o meldo Amarelo apresenta uma curva de crescimento sigmoidal
simples. Verificou-se uma grande influencia dos estadios de maturagdo em funcéo
dos cultivares avaliados. Desta forma, os estadios de maturacdo avaliados
influenciaram na qualidade dos frutos para as sete cultivares avaliadas,

principalmente para o conteudo de SS e AT.

Palavras Chaves: Crescimento, fisiologia da maturagdo, maturidade, qualidade de
fruto.

! Orientadora: Prof . Dra.. Adriana Ferreira dos Santos
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ASSIS, F. DE A. DEVELOPMENT AND MATURATION OF SEVEN CULTIVATE OF
YELLOW MELON. Pombal: UATA/UFCG, 2008. 55 pg. (Trabalho de Concluséo de

Curso).

ABSTRACT

The melon (Cucumis melo L.) is an important species of the family Cucurbitaceae,
being a great economical expression fruit, cultivated in several areas of the world due
its adaptation to several soils and climate. The present work has as objective
evaluates the growth phases and maturation of six lineages and one cultivate
commercial of Yellow melon, representing the first stage for the establishment of
maturity indexes used as criteria for crop. They were appraised in this work six
lineages of Yellow melon (CNPH 131, CNPH 132, CNPH 133, CNPH 134, CNPH
135, CNPH 136) and one cultivate commercial Eldorado 300. The plants were
selected and marked for each cultivate, starting from the flower opening (antese).
Growth evaluations were accomplished in regular periods to that the fruits reached
the complete maturation (physiologic maturation). After the evaluation in the field of
the fruits growth, its took place the crop. The fruits crop was accomplished being
considered three maturation stadiums for the seven Yellow melon cultivate. Its took
place physical and physiochemical evaluations. The random was entirely casualty, in
factorial outline 7 x 5 for the growth evaluation in the field and 7 x 3, with three
repetitions, for maturation evaluation. In agreement with the results, it was observed
that the Yellow melon presents a curve of growth simple sigmoid. A big influences of
the maturation stadiums was verified in function of the cultivates appraised. This way,
the appraised maturation stadiums influenced in the quality of the fruits for the seven
cultivate appraised, mainly for the content of SS and AT.

Key-words: Growth, maturation physiology, maturity, fruit quality.
























































































































